
MICHELLE ALOIS
 Aglianico Campole Campania IGT

C a s e r t a  -  I t a l y

Aglianico grapes.  
Stainless steel vinification.
Campole is made in the cru area of Pontelatone 
in the province of Caserta in northern Campania.  
Set between the volcanoes Roccamonfina and 
Vesuvius. Grown on this volcanic soil the Aglianico 
grapes here exhibit a rare, rich minerality and 
rich ripe, round fruit but still displaying the 
power and structure of the noble Aglianico 
grape. 
Try with grilled meats and tomato based pasta 
dishes.
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